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 Календарный учебный график 2025-2026 г.

Мес Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август

Пн 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Вт 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Ср 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Чт 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Пт 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Сб 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Вс 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

Пн *

Э

Э

К

* *

Э

Э

У У У У К К К К К К К

К

Вт * * Э Э

Ср * * Э Э

Чт * * Э Э

Пт * Э К * *

Сб * Э К * Э Э

 Сводные данные

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5
Итого

Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. 6 Всего Сем. 7 Сем. 8 Всего Сем. 9 Всего

Теоретическое обучение 17 1/6 16 1/6 33 2/6 17 2/6 17 1/6 34 3/6 17 2/6 16 5/6 34 1/6 15 1/6 17 2/6 32 3/6 7 3/6 7 3/6 142

Э Экзаменационные сессии 2 2 4 2 2 4 2 1 2/6 3 2/6 2 1 5/6 3 5/6  4/6  4/6 15 5/6

У Учебная практика 4 4 4 4 8

П Производственная практика 4 4 4 4 4 4 12

Д
Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной 
квалификационной работы

6 6 6

К Каникулы 1 2/6 7 1/6 8 3/6 1 6 2/6 7 2/6 2 6 4/6 8 4/6 1 5/6 7 5/6 9 4/6 6 2/6 6 2/6 40 3/6

*
Нерабочие праздничные дни (не 
включая воскресенья)

1 3/6
(9 дн)

 5/6
(5 дн)

2 2/6
(14 дн)

1 3/6
(9 дн)

 5/6
(5 дн)

2 2/6
(14 дн)

1 2/6
(8 дн)

 5/6
(5 дн)

2 1/6
(13 дн)

1 2/6
(8 дн)

 5/6
(5 дн)

2 1/6
(13 дн)

1 2/6
(8 дн)

1 2/6
(8 дн)

10 2/6
(62 дн)

Продолжительность обучения более 39 нед. более 39 нед. более 39 нед. более 39 нед.

не менее 12
нед. и

не более 39
нед.

 Итого 22 30 1/6
52

1/6
21 5/6 30 2/6

52

1/6
22 4/6 29 4/6

52

2/6
20 2/6 31 5/6

52

1/6
25 5/6

25

5/6

234
4/6

 Студентов 18

 Групп 1
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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

Курс 5

Семестр 9 Семестр A

Закреп
ленная 

Считать в 
плане

Индекс Наименование
Экза 
мен

Зачет
Зачет с 

оц.
КП КР

Экспер 
тное

Факт
Часов в 

з.е.
Экспер 
тное

По 
плану

Конт. 
раб.

СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР ЭО СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР
ИКР 
пр. 

подгот
ЭО СР

СР пр. 
подгот

Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР ЭО СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР
ИКР 
пр. 

подгот
ЭО СР

СР пр. 
подгот

Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР ЭО СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР
ИКР 
пр. 

подгот
ЭО СР

СР пр. 
подгот

Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР ЭО СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР
ИКР 
пр. 

подгот
ЭО СР

СР пр. 
подгот

Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР
ИКР 
пр. 

подгот
ЭО СР

СР пр. 
подгот

Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР ЭО СР
Конт 
роль

Код

Блок 1.Дисциплины (модули) 201 201 7564 7564 2483.7 4288.3 792 22 130 66 90 7.65 408.35 108 19 120 96 58 5.4 368.6 72 23 116 102 74 10.15 435.85 108 23 110 68 116 7.5 454.5 108 21 114 50 82 7.2 412.8 108 30 156 48 128 8.2 703.8 72 28 114 14 140 10 640 108 23 112 184 10.25 10 475.75 72 12 56 58 5.35 388.65 36

Обязательная часть 122 122 4392 4392 1337.2 2550.8 504 15 62 32 74 5.25 294.75 72 16 88 64 58 3.15 326.85 36 11 34 34 24 2.85 265.15 36 18 60 68 66 7.2 338.8 108 12 66 34 32 4.65 223.35 72 20 92 96 5.5 490.5 36 22 84 14 102 9.7 474.3 108 8 32 68 4.9 10 137.1 36

+ Б1.О.01 История России 1 2 4 4 36 144 144 60.3 83.7 2 12 18 0.15 41.85 2 12 18 0.15 41.85 32

+ Б1.О.02 Иностранный язык 4 123 6 6 36 216 216 50.7 129.3 36 1 12 0.15 23.85 1 12 0.15 23.85 2 12 0.15 59.85 2 12 2.25 21.75 36 35

+ Б1.О.03 Основы проектной деятельности 2 2 2 36 72 72 12.15 59.85 2 4 8 0.15 59.85 10

+ Б1.О.04 Дизайн-мышление 2 2 2 36 72 72 12.15 59.85 2 8 4 0.15 59.85 10

+ Б1.О.05 Деловые коммуникации 1 2 2 36 72 72 12.15 59.85 2 4 8 0.15 59.85 33

+ Б1.О.06 Философия 4 3 3 36 108 108 28.25 43.75 36 3 12 14 2.25 43.75 36 33

+ Б1.О.07 Безопасность жизнедеятельности 3 2 2 36 72 72 12.15 59.85 2 4 8 0.15 59.85 22

+ Б1.О.08
Культурология и межкультурное 
взаимодействие

3 2 2 36 72 72 12.15 59.85 2 8 4 0.15 59.85 33

+ Б1.О.09 Психология личности и группы 6 2 2 36 72 72 20.15 51.85 2 12 8 0.15 51.85 42

+ Б1.О.10 Цифровая экономика и финансовая грамотность 1 2 2 36 72 72 6.15 65.85 2 4 2 0.15 65.85 26

+ Б1.О.11 Физическая культура и спорт 34 2 2 36 72 72 12.3 59.7 1 6 0.15 29.85 1 6 0.15 29.85 21

+ Б1.О.12 Математика 1 2 6 6 36 216 216 66.4 113.6 36 3 16 16 2.25 37.75 36 3 16 16 0.15 75.85 11

+ Б1.О.13 Химия 1 2 5 5 36 180 180 98.4 45.6 36 3 16 32 2.25 21.75 36 2 16 32 0.15 23.85 12

+ Б1.О.14 Цифровая экономика ведения бизнеса 6 2 2 36 72 72 24.15 47.85 2 16 8 0.15 47.85 26

+ Б1.О.15 Информационное обеспечение 8 4 4 36 144 144 60.15 83.85 4 16 34 0.15 10 83.85 10

+ Б1.О.16 Физико-химические методы исследования 4 4 4 36 144 144 50.15 93.85 4 16 34 0.15 93.85 12

+ Б1.О.17 Методы и средства исследования 7 4 4 36 144 144 30.25 77.75 36 4 14 14 2.25 77.75 36 10

+ Б1.О.18
Безопасность пищевой продукции в 
общественном питании

4 4 4 36 144 144 52.25 55.75 36 4 16 34 2.25 55.75 36 12

+ Б1.О.19
Оборудование предприятий общественного 
питания

6 4 4 36 144 144 34.25 73.75 36 4 16 16 2.25 73.75 36 10

+ Б1.О.20
Проектирование предприятий общественного 
питания

7 6 8 8 36 288 288 78.4 173.6 36 4 16 16 0.15 111.85 4 14 30 2.25 61.75 36 10

+ Б1.О.21
Автоматизация управления и прикладное 
техническое обслуживание предприятий 
питания

7 3 3 36 108 108 28.15 79.85 3 14 14 0.15 79.85 3

+ Б1.О.22 Технология продукции общественного питания 235 46 6 20 20 36 720 720 239.55 372.45 108 4 32 32 2.25 41.75 36 4 16 34 2.25 55.75 36 4 16 34 0.15 93.85 4 16 34 2.25 55.75 36 4 16 2.65 125.35 10

+ Б1.О.23
Система управления качеством и 
безопасностью пищевой продукции на 
принципах ХАССП

8 7 8 8 8 36 288 288 98.9 153.1 36 4 14 30 0.15 99.85 4 16 34 4.75 53.25 36 10

+ Б1.О.24
Организация производства и обслуживания на 
предприятиях общественного питания

7 56 7 12 12 36 432 432 147.05 248.95 36 4 34 16 0.15 93.85 4 32 32 0.15 79.85 4 14 14 4.75 75.25 36 10

+ Б1.О.25 Ресторанное и барное дело 7 3 3 36 108 108 28.15 79.85 3 14 14 0.15 79.85 10

+ Б1.О.26
Современные технологии хранения пищевых 
продуктов

5 4 4 36 144 144 34.25 73.75 36 4 16 16 2.25 73.75 36 10

+ Б1.О.27 Основы российской государственности 1 2 2 36 72 72 28.15 43.85 2 10 18 0.15 43.85 30

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 79 79 3172 3172 1146.5 1737.5 288 7 68 34 16 2.4 113.6 36 3 32 32 2.25 41.75 36 12 82 68 50 7.3 170.7 72 5 50 50 0.3 115.7 9 48 16 50 2.55 189.45 36 10 64 48 32 2.7 213.3 36 6 30 38 0.3 165.7 15 80 116 5.35 338.65 36 12 56 58 5.35 388.65 36

+ Б1.В.01
Физическая культура и спорт (элективная 
дисциплина)

9 328 328 2.15 325.85 18 36 18 36 18 36 18 36 2 0.15 109.85 21

+ Б1.В.02 Товароведение продовольственных товаров 23 1 9 9 36 324 324 204.65 47.35 72 3 34 34 0.15 39.85 3 32 32 2.25 5.75 36 3 34 34 2.25 1.75 36 10

+ Б1.В.03
Правовое регулирование деятельности 
предприятий торговли и питания

8 3 3 36 108 108 32.15 75.85 3 16 16 0.15 75.85 30

+ Б1.В.04
Метрология, стандартизация и подтверждение 
соответствия

4 2 2 36 72 72 50.15 21.85 2 16 34 0.15 21.85 10

+ Б1.В.05 Этикет в ресторанном сервисе 4 3 3 36 108 108 50.15 57.85 3 34 16 0.15 57.85 10

+ Б1.В.06
Технология урегулирования конфликтов на 
предприятиях питания

3 2 2 36 72 72 32.15 39.85 2 16 16 0.15 39.85 42

+ Б1.В.07 Охрана труда 6 2 2 36 72 72 32.15 39.85 2 16 16 0.15 39.85 22

+ Б1.В.08
Анализ и диагностика деятельности 
предприятий по качеству

6 3 3 36 108 108 50.25 21.75 36 3 16 32 2.25 21.75 36 10

+ Б1.В.09 Санитария и гигиена 3 4 4 36 144 144 52.25 55.75 36 4 16 34 2.25 55.75 36 10

+ Б1.В.10 Физиология питания и основы нутрициологии 5 4 4 36 144 144 52.25 55.75 36 4 16 34 2.25 55.75 36 10

+ Б1.В.11
Продвижение и конкурентоспособность 
предприятий питания

9 8 5 5 36 180 180 80.4 63.6 36 3 16 34 0.15 57.85 2 14 14 2.25 5.75 36 10

+ Б1.В.12
Маркетинговая деятельность и бизнес-
планирование

67 5 5 36 180 180 60.3 119.7 2 16 16 0.15 39.85 3 14 14 0.15 79.85 26

+ Б1.В.13
Современные технологии приготовления блюд, 
напитков и кулинарных изделий

6 3 3 36 108 108 32.15 75.85 3 16 16 0.15 75.85 10

+ Б1.В.14 Гастрономическая культура и технологии 3 3 3 3 36 108 108 52.65 55.35 3 16 34 2.65 55.35 10

+ Б1.В.15 Оперативный менеджмент 8 8 4 4 36 144 144 52.65 91.35 4 16 34 2.65 91.35 24

+ Б1.В.16 Практикум предпринимателя 8 2 2 36 72 72 32.15 39.85 2 16 16 0.15 39.85 24

+ Б1.В.17 Кадровый менеджмент 9 3 3 36 108 108 28.15 79.85 3 14 14 0.15 79.85 24

+ Б1.В.18 Управление проектными рисками 9 9 3 3 36 108 108 30.65 77.35 3 14 14 2.65 77.35 24

+ Б1.В.19
Основы финансового и бухгалтерского учета на 
предприятиях индустрии питания

9 4 4 36 144 144 28.15 115.85 4 14 14 0.15 115.85 26

+ Б1.В.20 Основы управления 8 3 3 36 108 108 34.25 37.75 36 3 16 16 2.25 37.75 36 24

+ Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины Б1.В.ДВ.1 1 4 4 144 144 52.25 55.75 36 4 34 16 2.25 55.75 36

+ Б1.В.ДВ.01.01
Эволюция, принципы питания современного 
человека

1 4 4 36 144 144 52.25 55.75 36 4 34 16 2.25 55.75 36 10

- Б1.В.ДВ.01.02 История виноделия 1 4 4 36 144 144 52.25 55.75 36 4 34 16 2.25 55.75 36 38

+ Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины Б1.В.ДВ.2 5 2 2 72 72 32.15 39.85 2 16 16 0.15 39.85

+ Б1.В.ДВ.02.01 Поведение потребителя 5 2 2 36 72 72 32.15 39.85 2 16 16 0.15 39.85 10

- Б1.В.ДВ.02.02 Психология рекламы 5 2 2 36 72 72 32.15 39.85 2 16 16 0.15 39.85 38

+ Б1.В.ДВ.03 Элективные дисциплины Б1.В.ДВ.3 5 3 3 108 108 32.15 75.85 3 16 16 0.15 75.85

+ Б1.В.ДВ.03.01 Инжиниринг меню общественного питания 5 3 3 36 108 108 32.15 75.85 3 16 16 0.15 75.85 10

- Б1.В.ДВ.03.02 Защита интеллектуальной собственности 5 3 3 36 108 108 32.15 75.85 3 16 16 0.15 75.85 38

+ Б1.В.ДВ.04 Элективные дисциплины Б1.В.ДВ.5 7 3 3 108 108 40.15 67.85 3 16 24 0.15 67.85

+ Б1.В.ДВ.04.01 Рекламная фотография 7 3 3 36 108 108 40.15 67.85 3 16 24 0.15 67.85 10

- Б1.В.ДВ.04.02 Дисциплина 1 7 3 3 36 108 108 40.15 67.85 3 16 24 0.15 67.85 38

Блок 2.Практика 30 30 1080 1080 126 954 6 48 48 168 168 6 48 48 168 168 6 4 4 212 212 6 4 4 212 212 6 22 22 194 194

Обязательная часть 12 12 432 432 96 336 6 48 48 168 168 6 48 48 168 168

+ Б2.О.01(У) Учебная практика (ознакомительная) 2 6 6 36 216 216 48 168 6 48 48 168 168 10

+ Б2.О.02(У) Учебная практика (технологическая) 4 6 6 36 216 216 48 168 6 48 48 168 168 10

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 18 18 648 648 30 618 6 4 4 212 212 6 4 4 212 212 6 22 22 194 194

+ Б2.В.01(П)
Производственная практика (организационно-
управленческая)

6 6 6 36 216 216 4 212 6 4 4 212 212 10

+ Б2.В.02(П)
Производственная практика (организационно-
управленческая)

8 6 6 36 216 216 4 212 6 4 4 212 212 10

+ Б2.В.03(П)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

9 6 6 36 216 216 22 194 6 22 22 194 194 10

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 0.5 323.5 9 0.5 323.5

+ Б3.01(Д)
Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы

9 9 36 324 324 0.5 323.5 9 0.5 323.5 10

ФТД.Факультативные дисциплины 2 2 72 72 10.15 61.85 2 6 4 0.15 61.85

+ ФТД.01
Противодействие распространению идеологии 
экстремизма и терроризма и профилактика 
аддиктивного поведения в молодежной среде

1 2 2 36 72 72 10.15 61.85 2 6 4 0.15 61.85 38
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