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 Календарный учебный график 2025-2026 г.

Мес Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август

Пн 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Вт 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Ср 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Чт 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Пт 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Сб 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Вс 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

Пн
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К * * * П П
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Д Д Д К К К К К К К К
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Вт * К * П П П Д

Ср * * П П П Д

Чт * * П П П П Д

Пт * К П * П П *

Сб * К П П * Д Д

 Сводные данные

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4
Итого

Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. 6 Всего Сем. 7 Сем. 8 Всего

Теоретическое обучение и практики 17 2/6 16 1/6 33 3/6 17 2/6 17 1/6 34 3/6 16 3/6 17 3/6 34 14 5/6 14 1/6 29 131
УУ

Э Экзаменационные сессии 2 2 4 2 4/6 2 4 4/6 2 2 4/6 4 4/6 2 2 15 2/6

У Учебная практика 4 4 4 4 8

П Производственная практика 4 4 4 4 8

Д
Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной 
квалификационной работы

6 6 6

К Каникулы 2 6 4/6 8 4/6 1 6 7 2 5 7  4/6 8 1/6 8 5/6 31 3/6

*
Нерабочие праздничные дни (не 
включая воскресенья)

1 1/6
(7 дн)

 5/6
(5 дн)

2
(12 дн)

1 2/6
(8 дн)

 5/6
(5 дн)

2 1/6
(13 дн)

1 3/6
(9 дн)

 5/6
(5 дн)

2 2/6
(14 дн)

1 3/6
(9 дн)

 5/6
(5 дн)

2 2/6
(14 дн)

8 5/6
(53 дн)

Продолжительность обучения более 39 нед. более 39 нед. более 39 нед. более 39 нед.

 Итого 22 3/6 29 4/6
52

1/6
22 2/6 30

52

2/6
22 30 52 19 33 1/6

52

1/6

208
4/6

 Студентов 5

 Групп 1
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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

Закреп
ленная 

Считать в 
плане

Индекс Наименование
Экза 
мен

Зачет
Зачет с 

оц.
КП КР

Экспер 
тное

Факт
Часов в 

з.е.
Экспер 
тное

По 
плану

Конт. 
раб.

СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР ЭО СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР
ИКР 
пр. 

подгот
ЭО СР

СР пр. 
подгот

Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР ЭО СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР
ИКР 
пр. 

подгот
ЭО СР

СР пр. 
подгот

Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР ЭО СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР
ИКР 
пр. 

подгот
ЭО СР

СР пр. 
подгот

Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР ЭО СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр ИКР
ИКР 
пр. 

подгот
ЭО СР

СР пр. 
подгот

Конт 
роль

Код

Блок 1.Дисциплины (модули) 204 204 7672 7672 3384.25 3462.1 825.65 25 140 68 202 8.8 423.2 108 29 174 96 214 9.05 488.95 108 28 182 84 240 13.15 414.85 144 26 148 114 202 15.05 421.3 105.65 21 152 112 124 8.8 321.2 108 30 214 148 92 15.15 10 478.85 144 29 146 116 76 12.65 585.35 108 16 86 28 128 5.6 328.4

Обязательная часть 113 113 4068 4068 1714.9 1743.45 609.65 15 90 34 120 8.05 179.95 108 15 110 32 136 3.85 222.15 36 18 116 34 122 9.8 258.2 108 16 100 32 118 7.7 248.65 69.65 15 112 96 32 5.7 222.3 72 21 130 132 6 10.15 10 323.85 144 13 42 56 9.65 288.35 72

+ Б1.О.01 Философия 3 3 3 36 108 108 52.35 19.65 36 3 24 26 2.35 19.65 36 33

+ Б1.О.02 История России 1 2 4 4 36 144 144 98.6 9.4 36 2 18 14 2.35 1.65 36 2 32 32 0.25 7.75 32

+ Б1.О.03 Иностранный язык 4 123 7 7 36 252 252 99.1 119.25 33.65 2 24 0.25 47.75 2 24 0.25 47.75 1 24 0.25 11.75 2 24 2.35 12 33.65 35

+ Б1.О.04 Безопасность жизнедеятельности 3 2 2 36 72 72 26.25 45.75 2 8 18 0.25 45.75 22

+ Б1.О.05 Основы проектной деятельности 1 2 2 36 72 72 26.25 45.75 2 8 18 0.25 45.75 10

+ Б1.О.06 Деловые коммуникации 1 2 2 36 72 72 26.25 45.75 2 8 18 0.25 45.75 33

+ Б1.О.07
Культурология и межкультурное  
взаимодействие

3 2 2 36 72 72 26.25 45.75 2 16 10 0.25 45.75 33

+ Б1.О.08 Системный подход и критическое мышление 2 2 2 36 72 72 26.25 45.75 2 16 10 0.25 45.75 23

+ Б1.О.09 Психология личности и группы 4 2 2 36 72 72 40.25 31.75 2 24 16 0.25 31.75 42

+ Б1.О.10 Цифровая экономика и финансовая грамотность 6 2 2 36 72 72 22.25 49.75 2 16 6 0.25 49.75 26

+ Б1.О.11 Физическая культура и спорт 12 2 2 36 72 72 36.5 35.5 1 6 12 0.25 17.75 1 6 12 0.25 17.75 21

+ Б1.О.12 Математика 1 2 6 6 36 216 216 134.6 45.4 36 3 34 34 2.35 1.65 36 3 32 32 0.25 43.75 11

+ Б1.О.13 Химия 12 6 6 36 216 216 102.7 41.3 72 3 16 34 2.35 19.65 36 3 16 32 2.35 21.65 36 12

+ Б1.О.14 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75 2 8 26 0.25 37.75 33

+ Б1.О.15 Цифровая экономика ведения бизнеса 5 2 2 36 72 72 48.25 23.75 2 32 16 0.25 23.75 26

+ Б1.О.16 Информационное обеспечение 6 4 4 36 144 144 42.25 101.75 4 16 16 0.25 10 101.75 10

+ Б1.О.17 Физико-химические методы исследования 3 4 4 36 144 144 52.35 55.65 36 4 16 34 2.35 55.65 36 12

+ Б1.О.18 Методы и средства исследования 6 3 3 36 108 108 34.35 37.65 36 3 16 16 2.35 37.65 36 10

+ Б1.О.19 Безопасность продовольственных товаров 3 4 4 36 144 144 70.35 37.65 36 4 34 34 2.35 37.65 36 12

+ Б1.О.20
Оборудование предприятий общественного  
питания

5 4 4 36 144 144 50.35 57.65 36 4 16 32 2.35 57.65 36 10

+ Б1.О.21
Проектирование предприятий общественного  
питания

6 7 6 6 36 216 216 62.75 153.25 3 16 16 0.25 75.75 3 14 14 2.5 77.5 10

+ Б1.О.22
Автоматизация управления и прикладное  
техническое обслуживание предприятий  
питания

5 4 5 5 36 180 180 66.6 77.4 36 2 16 16 0.25 39.75 3 16 16 2.35 37.65 36 3

+ Б1.О.23 Технология продукции общественного питания 67 45 10 10 36 360 360 167.1 120.9 72 3 16 34 0.25 57.75 2 16 32 0.25 23.75 3 16 34 2.35 19.65 36 2 14 2.25 19.75 36 10

+ Б1.О.24 Управление и контроль качества продукции 6 5 5 5 36 180 180 84.6 59.4 36 2 16 16 0.25 39.75 3 34 16 2.35 19.65 36 10

+ Б1.О.25
Организация производства и обслуживания на  
предприятиях общественного питания

6 457 7 10 10 36 360 360 163.5 160.5 36 2 16 16 16 0.25 23.75 2 16 16 0.25 39.75 3 16 34 2.35 19.65 36 3 14 14 2.65 77.35 10

+ Б1.О.26 Ресторанное и барное дело 7 5 5 36 180 180 30.25 113.75 36 5 14 14 2.25 113.75 36 10

+ Б1.О.27
Современные технологии хранения пищевых  
продуктов

4 4 4 36 144 144 34.35 73.65 36 4 16 16 2.35 73.65 36 10

+ Б1.О.28 Основы военной подготовки 34 3 3 36 108 108 56 52 2 18 10 2 42 1 12 12 2 10 6

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 91 91 3604 3604 1669.35 1718.65 216 10 50 34 82 0.75 243.25 14 64 64 78 5.2 266.8 72 10 66 50 118 3.35 156.65 36 10 48 82 84 7.35 172.65 36 6 40 16 92 3.1 98.9 36 9 84 16 86 5 155 16 104 60 76 3 297 36 16 86 28 128 5.6 328.4

+ Б1.В.01
Физическая культура и спорт (элективная  
дисциплина)

3456 328 328 321 7 50 46 68 0.25 1.75 68 0.25 1.75 68 0.25 1.75 20 0.25 1.75 21

+ Б1.В.02 Товароведение продовольственных товаров 3 12 12 12 36 432 432 202.85 193.15 36 4 34 34 0.25 75.75 4 32 32 0.25 79.75 4 34 34 2.35 37.65 36 10

+ Б1.В.03
Правовое регулирование деятельности  
предприятий торговли и питания

7 3 3 36 108 108 28.15 79.85 3 14 14 0.15 79.85 30

+ Б1.В.04 Проектная деятельность 123578 46 15 15 36 540 540 181.3 358.7 3 16 0.25 91.75 3 16 0.25 91.75 1 16 0.25 19.75 1 16 4 16 1 16 0.25 19.75 2 34 4 34 2 30 0.15 41.85 2 28 0.15 43.85 10

+ Б1.В.05
Метрология, стандартизация и подтверждение  
соответствия

3 3 3 36 108 108 32.25 75.75 3 16 16 0.25 75.75 10

+ Б1.В.06 Этикет в ресторанном сервисе 4 3 3 36 108 108 34.35 37.65 36 3 16 16 2.35 37.65 36 10

+ Б1.В.07
Технология урегулирования конфликтов на  
предприятиях питания

3 2 2 36 72 72 50.25 21.75 2 16 34 0.25 21.75 44

+ Б1.В.08 Охрана труда 6 2 2 36 72 72 50.25 21.75 2 34 16 0.25 21.75 22

+ Б1.В.09
Анализ и диагностика деятельности  
предприятий по качеству

7 4 4 36 144 144 62.25 45.75 36 4 30 30 2.25 45.75 36 10

+ Б1.В.10 Санитария и гигиена 2 4 4 36 144 144 50.35 57.65 36 4 16 32 2.35 57.65 36 10

+ Б1.В.11 Физиология и основы рационального питания 5 4 4 4 36 144 144 68.6 39.4 36 2 34 0.25 37.75 2 16 16 2.35 1.65 36 10

+ Б1.В.12
Методология внедрения принципов ХАССП  на  
предприятии общественного питания

8 8 6 6 36 216 216 102.65 113.35 6 44 56 2.65 113.35 10

+ Б1.В.13
Продвижение и конкурентоспособность  
предприятий питания

78 5 5 36 180 180 86.3 93.7 2 14 30 0.15 27.85 3 14 28 0.15 65.85 10

+ Б1.В.14
Маркетинговая деятельность и бизнес-
планирование

67 8 5 5 36 180 180 114.9 65.1 2 34 16 0.25 21.75 2 30 16 0.15 25.85 1 16 2.5 17.5 26

+ Б1.В.15 Социология труда и управление персоналом 6 3 3 36 108 108 32.25 75.75 3 16 16 0.25 75.75 26

+ Б1.В.16
Фирменный стиль, эстетика и дизайн интерьера  
и продукции

8 4 4 36 144 144 56.15 87.85 4 28 28 0.15 87.85 10

+ Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины Б1.В.ДВ.1 2 1 6 6 216 216 66.6 113.4 36 3 16 16 0.25 75.75 3 16 16 2.35 37.65 36

+ Б1.В.ДВ.01.01
История мировой и отечественной кулинарной  
культуры

2 1 6 6 36 216 216 66.6 113.4 36 3 16 16 0.25 75.75 3 16 16 2.35 37.65 36 10

- Б1.В.ДВ.01.02 История виноделия 2 1 6 6 36 216 216 66.6 113.4 36 3 16 16 0.25 75.75 3 16 16 2.35 37.65 36 38

+ Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины Б1.В.ДВ.2 4 2 2 72 72 32.25 39.75 2 16 16 0.25 39.75

+ Б1.В.ДВ.02.01 Поведение потребителя 4 2 2 36 72 72 32.25 39.75 2 16 16 0.25 39.75 10

- Б1.В.ДВ.02.02 Психология рекламы 4 2 2 36 72 72 32.25 39.75 2 16 16 0.25 39.75 38

+ Б1.В.ДВ.03 Элективные дисциплины Б1.В.ДВ.3 4 2 2 72 72 32.25 39.75 2 16 16 0.25 39.75

+ Б1.В.ДВ.03.01 Мерчендайзинг 4 2 2 36 72 72 32.25 39.75 2 16 16 0.25 39.75 10

- Б1.В.ДВ.03.02 Защита интеллектуальной собственности 4 2 2 36 72 72 32.25 39.75 2 16 16 0.25 39.75 38

+ Б1.В.ДВ.04 Элективные дисциплины Б1.В.ДВ.4 5 3 3 108 108 32.25 75.75 3 24 8 0.25 75.75

+ Б1.В.ДВ.04.01 Общеуниверситетская дисциплина 5 3 3 36 108 108 32.25 75.75 3 24 8 0.25 75.75 38

+ Б1.В.ДВ.05 Элективные дисциплины Б1.В.ДВ.5 7 3 3 108 108 32.15 75.85 3 16 16 0.15 75.85

+ Б1.В.ДВ.05.01 Основы управления 7 3 3 36 108 108 32.15 75.85 3 16 16 0.15 75.85 24

- Б1.В.ДВ.05.02 Рекламная фотография 7 3 3 36 108 108 32.15 75.85 3 16 16 0.15 75.85 38

Блок 2.Практика 27 27 972 972 146 826 6 48 48 168 168 6 48 48 168 168 9 28 28 296 296 6 22 22 194 194

Обязательная часть 15 15 540 540 120 420 6 48 48 168 168 6 48 48 168 168 3 24 24 84 84

+ Б2.О.01(У) Учебная практика (ознакомительная) 2 6 6 36 216 216 48 168 6 48 48 168 168 10

+ Б2.О.02(У) Учебная практика (технологическая) 4 6 6 36 216 216 48 168 6 48 48 168 168 10

+ Б2.О.03(У) Учебная практика (технологическая) 6 3 3 36 108 108 24 84 3 24 24 84 84 10

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 12 12 432 432 26 406 6 4 4 212 212 6 22 22 194 194

+ Б2.В.01(П)
Производственная практика (организационно-
управленческая)

6 6 6 36 216 216 4 212 6 4 4 212 212 10

+ Б2.В.02(П)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

8 6 6 36 216 216 22 194 6 22 22 194 194 10

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 0.5 323.5 9 0.5 323.5

+ Б3.01(Д)
Подготовка к процедуре защиты и защита  
выпускной квалификационной работы

9 9 36 324 324 0.5 323.5 9 0.5 323.5 10

ФТД.Факультативные дисциплины 2 2 72 72 10.25 61.75 2 6 4 0.25 61.75

+ ФТД.01
Противодействие распространению идеологии  
экстремизма и терроризма и профилактика  
аддиктивного поведения в молодежной среде

1 2 2 36 72 72 10.25 61.75 2 6 4 0.25 61.75 32
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